MO, 24.0.

DI, 25.08.

MI, 26.08.

DO,27.08.

FR, 28.08.

SA, 29.08.

SO, 30.08.

HOTEL

ST.ELISABETH
Kloster Hegne

Unsere Wochenkarte — Saisonale Genlisse

24. August 2026 bis 30. August 2026

Mo-So: ab 12:00 Uhr bis 14:00 Uhr

Menu 1

Preise: Montag - Samstag: 10,50 € / Sonn- und Feiertage: 14,50 €

Menu 2

Gyros vom Schweing mit
Tzaziki)
Buntes Gemiuise und Reis

Kartoffel-Lauch-Gratin,), Ofen-Gemiise
und Schnittlauchsauce)

Rindbrust geschmortg,)
Buntem Gemuse und Nudeln)

Gebratener Blumenkohl, Haselnisse,
Drillinge und Petersilie-Sauce)

Schweingulasch mit Paprikaq)
Gemuse und Knopfle

Geflllte Pastawnn, Zucchini-Rahm-
Sauce(s), Paprikastreifen

Rinderstreifen “Asia“e,1
Gemuse und Reis

Gemusebratlinga,en mit Rahm-
Kohlrabie), Kartoffeln

Kabeljau-Filet mit Krauter-
Saucee)
Buntes Gemiuise und Reis

Brokkoli-Nussbratlingaec,1,) mit Lauch-
Melange(), Kartoffeln

Huhnerbristchen an Pfeffer-
Rahm-Sauce), Buntes Gemilse
und Dauphine-Kartoffeln(

Geflllte Paprikann mit Safran-Sauce),
Cous-Cous und Butterbohnen

Lammhachse mit Thymian-Jusa,)

Buntem Gemise und Gnocchi

Erlduterung zu Lebensmittel-Zusatzstoffen:

1 mit Konservierungsstoff
10 chininhaltig

3 mit Antioxidationsmittel
12 mit Geschmacksverstarker

2 mit Farbstoff
11 coffeinhaltig

Rotbarsch-Filet mit Dill-Rahmsauce()
Gemuse und Stampf-Kartoffeln,

9 geschwefelt
15 gentechnisch verandert

8 mit Phosphat
14 gewachst

4-7 mit SuBungsmittel
13 geschwarzt

Fir Informationen beziglich Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter



