
 
 

 
 

Unsere Wochenkarte – Saisonale Genüsse 
 

Erläuterung zu Lebensmittel-Zusatzstoffen: 
1   mit Konservierungsstoff   2   mit Farbstoff 3   mit Antioxidationsmittel  4-7   mit Süßungsmittel 8   mit Phosphat 9   geschwefelt 
10  chininhaltig  11  coffeinhaltig 12  mit Geschmacksverstärker 13  geschwärzt 14  gewachst  15  gentechnisch verändert 

Für Informationen bezüglich Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter 
 

 14. September 2026 bis 20. September 2026 

Mo–So: ab 12:00 Uhr bis 14:00 Uhr 

Preise: Montag – Samstag: 10,50 € / Sonn- und Feiertage: 14,50 € 

 

 Menu 1 Menu 2 

MO, 14.09. 

Königsberger Klops mit 

Kapernsauce (G,I,L,) 

Buntes Gemüse und Kartoffeln 

Gefüllte Pasta(A,G,) Paprikasauce(G,), 

Kirschtomate, Grana Padano 

 DI, 15.09. 

Kalbsragout mit Majoran, 

Buntem Gemüse und Spätzle(A,C,G,) 

Ofenkartoffeln mit Kräuterschmand(G,) 

und Gegrilltem Gemüse 

MI, 16.09. 

Mini Schweins-Hachse, Jus 

Buttererbsen und Bratkartoffeln 

Gemüsebrätling(C,A,) mit 

Rahmkarotten und Butterreis 

DO,17.09. 

Putencurry-Geschnetzeltes 

Buntem Gemüse und Reis(A,C,G,) 

Spaghetti(A,) mit Paprikasauce,       

Zucchini-Karotten-Gemüse 

FR, 18.09. 

 Lachsfilet mit Kapern und 

Zitrone, Weißwein-Sauce(G,) 

Buntes Gemüse und Reis 

Gefüllte Süßkartoffeln mit 

Kräutersauce(G,), Gemüse 

SA, 19.09. 

Känguru-Huftsteak an 

Preiselbeer-Jus                 

Buntes Gemüse und 

Bandnudeln(C,A,) 

Kohlrabi-Melange(G,) mit             

Petersilie-Kartoffel 

 SO, 20.09. 
Rinderbraten mit Rosmarin-Jus, 

Gemüse und Kartoffeln 

Zander-Filet mit Basilikum-Rahmsauce 

Buntes Gemüse und Cous-Cous 


