HOTEL
ST.ELISABETH

Kloster Hegne

Unsere Wochenkarte — Saisonale Genlisse

14. September 2026 bis 20. September 2026
Mo-So: ab 12:00 Uhr bis 14:00 Uhr

Preise: Montag - Samstag: 10,50 € / Sonn- und Feiertage: 14,50 €

Menu 1 Menu 2
Kdnigsberger Klops mit Geflllte Pastan,) Paprikasauce,),
MO, 14.09. Kaper?sauce GIL) Kirschtomate, Grana Padano
Buntes Gemiuise und Kartoffeln
Kalbsragout mit Majoran, Ofenkartoffeln mit Krauterschmands,
DI, 15.09. Buntem Gemuse und Spatzlencs, und Gegrilltem Gemuse
Mini Schweins-Hachse, Jus Gemusebratling(C,A,) mit
MI, 16.09. Buttererbsen und Bratkartoffeln Rahmkarotten und Butterreis
Putencurry-Geschnetzeltes Spaghettin, mit Paprikasauce,
DO,17.09. Buntem Gemuse und Reisaces) Zucchini-Karotten-Gemuse
Lachsfilet mit Kapern und Geflllte StuBkartoffeln mit
FR, 18.09. Zitrone, WeiBwein-Saucege, Krautersaucees,, Gemuse
Buntes Gemiuise und Reis
Kanguru-Huftsteak an Kohlrabi-Melangee, mit
Preiselbeer-Jus Petersilie-Kartoffel
SA, 19.09. Buntes Gemiise und
Bandnudelnca,
Rinderbraten mit Rosmarin-Jus, Zander-Filet mit Basilikum-Rahmsauce
SO, 20.09. Gemuse und Kartoffeln Buntes Gemuise und Cous-Cous
Erlduterung zu Lebensmittel-Zusatzstoffen:
1 mit Konservierungsstoff 2 mit Farbstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4-7 mit SGRungsmittel 8 mit Phosphat 9 geschwefelt

10 chininhaltig 11 coffeinhaltig 12 mit Geschmacksverstarker 13 geschwarzt 14 gewachst 15 gentechnisch verandert

Fir Informationen beziglich Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter



