HOTEL
ST.ELISABETH

Kloster Hegne

Unsere Wochenkarte — Saisonale Genlisse

28. September 2026 bis 04. Oktober 2026
Mo-So: ab 12:00 Uhr bis 14:00 Uhr

Preise: Montag - Samstag: 10,50 € / Sonn- und Feiertage: 14,50 €

Menu 1

Menu 2

Schweinebraten , Backpflaume"
(G,I,.L,)

Karoffel-Lauchgratin.., Klrbisecken und
Schnittlauchcreme

MO, 28.9. Buntes Gemiise und Spétzle
Putenmedaillons mit Paprika- Gratinierter Blumenkohl mit Kasesauce,
DI, 29.09. Sauce, Haselnlsse, Ofenkartoffeln
Buntem Gemuse und Nudelnace,
Kassler-Nacken mit Senf-jus Geflllte Pasta mit Zucchinirahmsauce
MI, 30.09. Rahmsauerkraut und Knddel und Paprikastreifen ca,
Putensteak mit Jus und Gemusebratlings, mit Rahmkohlrabi,
DO,01.10. Zitronen-Petersilie-Dip Kartoffeln
Buntem Gemise und ReiSacq,)
Kabeljaufilet mit Krauter- Broccoli-Nussbratling mit Kirbis-
FR, 02.10. saucees,), Buntes Gemiise und Melange, Kartoffeln
Feine Nudeln
Huhnerfrikassee mit Erbsen und Geflllte Paprika mit Safran-Sauce und
SA, 03.10. Karotten, Buntes Gemise und Butterbohnene,
Reisca,
Lammhachse mit Thymian-Jus, Rotbarsch-Filet mit Dill-Rahmsauce
SO, 04.10. Buntem Gemiuse und Gnocchi Buntes Gemise und Stampf-Kartoffeln

Erlduterung zu Lebensmittel-Zusatzstoffen:

1 mit Konservierungsstoff

10 chininhaltig

3 mit Antioxidationsmittel
12 mit Geschmacksverstarker

2 mit Farbstoff
11 coffeinhaltig

8 mit Phosphat
14 gewachst

9 geschwefelt
15 gentechnisch verandert

4-7 mit SGRungsmittel
13 geschwarzt

Fir Informationen beziglich Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter



