HOTEL
ST.ELISABETH

Kloster Hegne

Unsere Wochenkarte — Saisonale Geniisse

26. Oktober 2026 bis 01. November 2026
Mo-So: ab 12:00 Uhr bis 14:00 Uhr

Preise: Montag - Samstag: 10,50 € / Sonn- und Feiertage: 14,50 €

Menu 1

Menu 2

Putensteak mit Sesam, Chili und
Korianderu.2,Asia-Dip

Rote Beete-Fafalafel «,3,11,5mit
Meerrettich-Dip und Kartoffeln

MO, 26.10. Buntes Gemiise und Basmati-
Reis
Schweinegulasch “Paprika" Gefullten Zucchini mit Tomatensauce
DI, 27.10. Gemiuse und Knddelas) und Gnocchi
Mainauer Wirstchen Krauter-Jus Drillinge mit Krauterrahm-Sauce,
MI, 28.10. Buttererbsen und Bratkartoffeln Klrbisschnitte und Walnisse
Putengeschnetzeltes “Zlricher Spaghetti mit Paprikasauce und
DO,29.10. Art" Zucchini-Karotten-Gemtuse
Buntem Gemluse und Spatzleus
Seelachsfilet mit WeiBwein- Pasta mit Pilz-Krautersauce und
FR, 30.10. Sauce Gemiuse, Grana Padano
Buntes Gemise und Reis
Lamm-Geschnetzeltes an Rote Beete Bratlingass mit
SA, 31.10. Tomaten-Thymian-Jus Meerrettichsauce und Erbsen-Gemise
Buntes Gemiuse und Rdstitalerus
Schweinebraten an Majoran-Jus Zander-Filet mit Basilikum-Rahmsauce
SO, 01.11. Rotkraut und Spatzle Buntes Gemuse und Cous-Cous

Erlduterung zu Lebensmittel-Zusatzstoffen:

9 geschwefelt
15 gentechnisch verandert

8 mit Phosphat
14 gewachst

4-7 mit SuRungsmittel
13 geschwarzt

3 mit Antioxidationsmittel
12 mit Geschmacksverstarker

1 mit Konservierungsstoff 2 mit Farbstoff
10 chininhaltig 11 coffeinhaltig

Fiir Informationen beziglich Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter



